


INDISCHE GEWURZE
UND IHRE VORTEILE

BOCKSHORNKLEESAMEN

Entziindungshemmend, vorbeugende Wirkung &

gegen Abszesse, Blahungen, Geschwiire.
Blutreinigend und heilend bei Nierenblutungen.

CHILI

Beruhigend fiir Herz und Kreislauf. Enthdlt die
Vitamine C und B. Beugt Arterienverkalkung und
Thromboseneigung vor.

FENCHEL

Verdauungsfordernd vorbeugend gegen
Gelbsucht, Blasensteine, Unterleibsschmerzen,
Krampfe und Blihungen.

INGWER

Appetitanregend heilend bei entziindlichen
Erkrankungen, Riickenschmerzen, Miidigkeit,
Migrine und Bronchitis.

KARDAMOM
Enthilt die Vitamine A, B und C, fordert die
Durchblutung der HerzkranzgefdifSe und senkt den

Blutdruck, stimuliert bei Potenzschwiiche. *§%

KORIANDER
Stimuliert die Verdauungsorgane und ist als
Aphrodisiakum bekannt.

MIT ZUCKER UBERZOGENE

FENCHELSAMEN
Verdauungsfordernd wirkt gegen Magen- und
Darmerkrankungen und fahle Haut.

BTG



MASALA HOUSE

Koloniale nord- und siidindische Inspiration

»Um Vergangenes soll man nicht trauern,
an Zukiinftiges nicht denken,

Weise leben in der Gegenwart.

Wir heissen Sie bei uns herzlich willkommen und freuen uns darauf,

Thnen heute die indische fusionskiiche naher bringen zu diirfen. Zunédchst mochten wir
Sie ein wenig mit unserer Kiiche vertraut machen. Unsere Gerichte werden téglich frisch
nach traditionellen indischen Rezepten zubereitet. Dabei verwenden wir stets frisches
Gemiise und tiber 36 verschiedene Gewiirze.

Alle Speisen werden von unserem Koch auf den europdischen Geschmack pikant und
bekémmlich abgestimmt. Falls Sie gerne scharf essen, scheuen Sie sich nicht das
Gericht mittelscharf oder original indisch scharf zu bestellen.

Wir bemiihen uns, alles zu Threr Zufriedenheit zuzubereiten. Sollten Sie einen
besonderen Wunsch haben oder mit etwas unzufrieden sein,
geben Sie uns bitte Bescheid.

Wir wiinschen Thnen einen angenehmen Aufenthalt

und einen guten Appetit!

Thr masala house Restaurant Team
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ALKOHOLFREIE GETRANKE

Tafelwasser (oder stilles Wasser | still or SParkling).seeeeesseessessssssesesssssssasssssassssasssssassone 0,201... 2,50 €
........................................................................................................................... 0,401... 3,00 €
Selters (oder stilles Wasser | still or Sparkling) .eeeeeeesssessseesssaeessssssesesssssessssnssssassssneens 0,75l... 6,00 €
Pepsi, Pepsi Light*”.......coviiiiiniiniiiiininniiniinnecnicnneiecsnesnesseessesssesessesne 0,331... 3,80 €
MIEFINAQA cceeeeeciiiieeeeeeeeeeeeseeeeeeeeeeesssssesssssscsssessssssssssssssssssssssessssssssssssssssssssssssane 0,33l... 3,80 €
T2 1 T R 0,33l... 3,80 €
N6 110 1 LN Te 11 o P 0,33l... 3,80 €
) TR (T 201 ) [l 1 NN 0,33l... 3,80 €

F2N 1) - T RO 0,401... 4,20 €
Orangensaft .......coceeeviniininniniininiiniiieeseteesrese st sas s sssssssnes 0,401... 4,20 €
MangoneKtar> ........cccoviiviiiiiininniiniiininneinieneese ettt saessaessaeeas 0,401... 4,20 €
Maracujanektar> .........oviviiviininniinninniniinineeinenesesessessessssssssssesassssen 0,401... 4,20 €
JoRanNNISDEEINEKLAL 3 L........covveeeeieiierreeeeieierrnnneeeeeesssssssseseeesssssssssssesssssssssnnnane 0,401... 4,20 €
LycheeneKtar> ! ........cooivviiiinninninniniininicninncnicnesensesncsssssesssesssssesssesnees 0,401... 4,20 €
GUAVENNEKEAT 31 ..uuiiiiieieiiereiiieeieeeeeeeeeeseseesessssesesesesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss 0,401... 4,20 €
alle Sifte & Nektare auch als Schorle. ............cceeeeeeenane.e.. 0,201 ...3,50 €......... 0,40l... 3,80 €

W2N 012 (0] BN 03 0 L2 0,401 ......... 6,20 €
Prosecco, Aperol, Soda

HUGO Mottt sttt esae s ssn s s sesssaessae s ba s 0,401 ......... 6,00 €
Holundersirup, frische Minze, Limette, Prosecco

| 911 T3 75 0,401 ......... 6,20 €
Lillet Black, Schweppes Wild Berry

Glas Prosecco ' (auch mit Mango) .........oteeeeesiisecsrecsersncsseesesseessessacseene 0,101......... 4,20 €

FlaSChe PrOSECCO M ....cveeeeeeeennneneieesioererensionsiotioesboneeeeetbnssssssssseseseesassssssssnne 0,701 ....... 17,90 €
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WARME GETRANKE

Chai (indischer Gewiirztee mit Milch)®C..uuuueeeeesseeseeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseessesssssssssssns Tasse ...... ... 2,90 €
Kahwa (Griiner Tee mit Kardamor) ceceeeceeeesssssssseseeceeeeeressssssssessssesesesesssssssssssone Tasse .......... 3,50 €
) (Y § < IR Tasse....... ... 3,00 €
ESPIESSO0 ccoeuueiiiiniiiiiiitinittticiineeicineecsianeessssee e ssssse s sssae s s sssaeesssanneees Tasse ...... ... 2,70 €
CaAPPUCCING &7 .onririrniiiriisseistissesstssesssessssssessessssssssssssssssssssssssssasssssses Tasse ....... .. 3,00 €
Latte MacCCRIato G ...eeeeeeeeeeeeeieieiiereeeeeeseeeseessssseseesesssssssssssssssssesssssssssssnsnns Tasse....... ... 3,50 €
Hot Friichtetee (Limette, Zitrone, Orange, Minze, INGWET) ..ceeesvesesaesssssessssnssssases 0,401 Glas...4,90 €
Ingwer Tee mit MINZe........ccovviiriuiiiiiinisniinnniinnienniecinneineennneenmeesnees Tasse ........ 3,30 €
JASINEN TEE .ccunnrereieeiiiiirieeeeenriiieeeeereeeeeennsssssseeeeeseesessnsssssssssssssesessssannnnnsnne Tasse ........ 3,30 €
Jogi Tee (Ayurvedische GewiirzteemiSChUung) cuveeeseeessesssecssressuesssnessnessaesssnessnessane Tasse ........ 3,30 €
INDISCHE LASSIS
Lassi ist der Name fiir ein indisches Joghurtgetrank. Lassi wird gerne zu scharfen Speisen
getrunken, weil es - im Gegensatz zu anderen Getranken - die Schérfe der Speisen mildert
und ihre Verdaulichkeit erhoht.

Erdbeer Lassi (with strawberry) 30 ...ccuuieveeereecreecseesseesseessaeeseessaesssessssessasssnssssnasnns 0,401...4,00 €
Namkeen Lassi (salzig | salty) C.uueeeveecreeesseessescsressescseecssesseessssssssssssssassssssssssssasese 0,401...4,00 €
Mango Lassi 8 ....cvuiviiniiriniiiinninnniiinesenstsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssaens 0,401 ...4,50 €
Masala Lassi (Wilrzig | cumin) Cu.eeeeceeeseeeseessencsnessssssssessassssssssssnssssssssassssssssssssnes .0,401 ...4,00 €
KOKOS Lassi (COconut) GO .. iiiiiiiireiirrisrrssssnnsssssssssssssssssseeseeeseeeeeeesesssesssssssssses .0,401 ...4,00 €
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TUCREE HEILES™? .....eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseneeeseseseesesesssssssssssssssssesesssssssssssssssssssssns 0,51...4,00 €
PilSA72....ceeeeceeeeceeeeeeeeesaeeesneessseeesnesessnaessseasssnesssnaessssasessaassnasssnaaessneeessnasssnaasen 0,331.. 3,50 €
TUCHEY HEfEWERIZENA ... . eieeiieiiieeereeeeeeeeeeseesseessseeseesseeeeeeeeeeseeesessssssssssssssssssnes 0,51...4,20 €
Tucher DUNKIES WEIZENDIET 472 .......uuueeeeeeeeereenneenreeeeeeeeeeeeeeeeeeseeesessssssssssssssssssses 0,51 ...4,20 €
Tucher Alkoholfreies Weizen (non-alcoolic) 2 aeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeseeseesssessssssssssses 0,51...4,20 €
COlaWEIZENA 2D ... o ceeeeeeevrereeeseeeeeseeeesessssssssessssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssns 0,51...4,20 €
Indisches Bier (Kingfisher) A% .......uceeereeeerreecsreescseeessneesseesssnessssnesssnnssssnssssnnssssns 0,331...4,00 €
RAALEIA VI eeeeeeeeeeeeeeeereeeeeeseeeseseseesesssssssssssssssssesssssssssssssssssssssesssssssssssssssssssssns 0,51...4,20 €
Alkoholfreies Bier (10n-alcoholic) 2 iiieeeeeeeeeesesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssasses 0,331...3,50 €
DUNKIES Bier (Dark Bier) A2.uueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeesesssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss 0,51...4,20 €
LONGDRINKS
Ballantine’s Mt Cola &7 ......uueeiiiieeeeeeeeenneisiseeceeeeeressssssssssscsssesesssssssssssssssssssssssss 4cl ... 7,50 €
Johnny Walker - Blacklabel mit Cola 47 .........ccccovuevirvuinerninsecnensncnsecsncnsecnnees 4cl...8,50 €
HENATICK'S TOMNIC 78 1.eeeeeereeeeeieeiieeeeeeeeeeeueeeseeeeeseeseeesssssssssssssssesesssssssssssssssssssssssssns 4cl...9,50 €
ADSOLUL BItter LemOM 78 .uuueeiirereeeiieeeneeieereeneeseereeseseesesssssssssssssssssssssssssessssssssnes 4cl ...8,50 €
INDISCHE SPIRITUOSEN
ManGOoSChNAPS ...cocueiiiiiruiiiiiiiiiiinitisieseeneesee st sseesae st s sassssessatessaessaessnaees 2cl...3,50 €
I B0 1T e00Y 11 1) e 2cl...3,50 €
KoKOSNUSS-SCRNAPS.....cciivuiriiiiiiiiuiiiiiieiiitnieesicsntsseeessesssessssesssessssssssessssesses 2cl ... 3,50 €
Indischer RUM Old MODNK 2.......oiiieeeeieettiieeeieeeeeeeeeseesesseecesesesessssssssssssssssssssses 2cl ... 3,80 €



70

71

72

73

74

75

76

80

81

82

83

84

COCKTAILS

MIT ALKOHOL

J L6111 B: 1)1 1 o WO
Weifler Rum, Indian Rum, Kokosschnaps, Grenadine, Ananas, Orangen

Mango MartiNi.....ueeeiiiieeeniiineinniiieeniiineinnieeiimeesmmeimmseessseesssseesssssess
Wodka, Mangolikér, Lime, Mangosaft

MaNGO MaAJito....ccovvureiiiiirriniiiniiniiiieeniisnieiniinneeiiinneessssseesssseeesssssesssssssssssssssseses

Rum, Lime, Minze, Rose Water, Mangosaft

DeSi MAJito ...uueeeiiiiiiiiiiinieiiiiiieiniiiiiiiiniieieinieeicmteesinmieeisssmesesmsseeessssseessssssssses
Rum, Lime, Minze, Rose Water, Lycheesaft

Kokos-Colada / Mango-Colada / Erdbeer-Colada..........cccoouevvuirierirucnncrieccncnnne

Kokos-, Mango- oder Erdbeere mit Rum, Sahne, Ananas

(GO SC..euuureennerereerrerereeeseressseesssesrsssesesssosessssssssssesssossssssssssesssssssasssssassessnssssssssssnnse

Tequila, Triple Sec, Grenadine, Orange, Lime

SEIESSITEE ...uveurirriritiiitintitininnrcecr e ean b e b b e b s
Tequila, Wodka, Triple Sec, Maracuja, Johannisbeere

HOMEMADE LEMONADE

ALKOHOLFREI

DEIhi MINE.....uuiiiireiieeeieeeeiieiieeeereeeessssssssssseeseseesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssns
Minze, Lime Holunder, Kreuzkiimmel

(0T 10 5 (=7 1 PPN
Ingwer, Lime, Orangen

Punjabi Mango.......cccceeeevverisuinsinieiisuinsisnsiessuessessssesssessesssessssssssssssesssessssssssessas
Frische Mango, Mangosirup, Limetten

5 C LTI 1 1o 1 R
Orange, Ananas, Maracuja, Limetten, Grenadine

Grenadine, Kokos, Sahne, Ananas und Orangen

Gemafd den Hygienestandards ist der Auisschank von Leitungswasser nicht erlaubt.

1 mit Konservierungsmittel 2 mit‘Geschmacksverstirker 3 mit Antioxidationsmittel
4 mit Farbstoft 5 mit Phosphat 6mit Siifstoff. 7:koffeinhaltig 8 chininhaltig 9 geschwarzt
10 enthilt Phenylalanin 11 mit:Sduerungsmittel
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WEINE

Weine enthalten Sulfite

WEISSWEINE | WHITE WINE

SILVANER WEISS ... ittetcieiiereceeeenneeceeeeensesecsesssseecesens 0,2L....... 5,50 €
Trocken | Weingut Gébel

LUGANA WEISS ... cceeeeeeceeeeenteceeeeneeeeesesssesssessssens 0,2L....... 6,90 €
Castelnuovo del Garda

INDISCHER WEIN WEISS ... iirteecceeeereceereeneeeeeeeens 0,2L....... 5,90 €

ROTWEINE | RED WINE

INDISCHER WEIN ROT........ccoovviniurinrnrennsnnenssnnensnecnnns (157.) DRSS 5,90 €
DOMINA ROT ....cuviiiiiiinirintiniennnennennessnesnesssessnens 0,2L....... 5,50 €
Trocken | Weingut Eherieder Mithle

PRIMITIVO DI PUGLIA ROT.......ccoccevvuuiiineinnneinsnnennnne 0,2L....... 6,50 €
Mannara

ROSEWEINE | ROSE WINE

ROTLING ROSEi......ooioeeeeeeeeeeeeseessesssessesssessessssssssssessssses 0,2L....... 5,50 €

WEISSWEINE FLASCHE | BOTTLE WHITE WINE

SAUVIGNON BLANC WEISS......coovverirernirensinnesinnenes 0,75 L..... 28,50 €
trocken | Hofgut Génnheim

NACHSCHLAG WEISS .....coovvirinirinirinniensneensnneinnnes 0,75 L..... 28,90 €
trocken | Winzerhof Stahl

INDISCHER WEIN WEISS......coccvnviiniriinnrennneennnenns 0,75 L.....22,90 €

ROTWEINE FLASCHE | BOTTLE RED WINE

INDISCHER WEIN ROT........cccovvueiiiiureiiisneeciisnneneens 0,75 L..... 22,90 €
CABERNET SAUVIGNON ROT.......ccovvuerirurininecisuncnns 0,75 L..... 29,50 €
Merlot trocken | Hofgut Gonnheim

NACHSCHLAG RED RED ROT .........ccovveevvueerrnercnnees 0,75 L..... 29,50 €
Winzerhof Stahl

ROSEWEINE FLASCHE | BOTTLE ROSE WINE

NACHSCHLAG DRINK PINK ROSE........certrveeeennn. 0,75 L..... 28,50 €
Winzerhof Stahl

WEINSCHORLE ROT, WEISS ODER ROSE ................ 04L... 5,50 €
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SUPPEN

DAL SUPPE ﬁgan 1MOGlICH eeeeesescssscessecssscssscassccssscsssccssccssccccscccsccssccssccacsccssccssccssscssscsssce 5,00 €

Langsam gekochte Linsensuppe mit Krdutern verfeinert
Slow-cooked lentil soup refined with herbs

TOMATO DHANIYA SUPPE vGegan 1MOGlICH eeseeessessssscssscsssssscscssscssscsssscsssccssccssscsssccssce 5,00 €

Tomatensuppe nach Art des Hauses
tomato soup

G

CHICKEN SUPPE ......uuuuiiiiiiiiitttttinininnneeesssssnsseeesssssssssssesesssssssssssssssssssss 5,90 €
Hithnersuppe mit Mandeln und Sahne
Chicken soup with almond and cream

SUPPE DER SAISON vegan mMOglich eeeeeeseessesssessesssssecsscsscsssccsscsecsccsccscsscsscscssscsscscsscsscos 5,50 €
Mit Champignons, Brokkoli und gebratenem Knoblauch
With mushrooms, broccoli and fried garlic

Scharfe Suppe mit Garnelen / Spicy soup with prawns - mumbai style

WARME VORSPEISEN |

Alle Vorspeisen werden mit drei verschiedenen Dips serviert
All Starters are served with thre different Dips

VEGETABLE PAKORA Vegan 1mMOglich eeeseeesssesssessscsssssssscssscssscsssscssscsssccssscscsccssccssccccsccs 5,50 €

Frittiertes Gemiise in Kichererbsenmehl umhiillt und in Gewiirzen mariniert
Deep fried vegetables, marinated in spices and coated with chickpea flour

PANEER PAKORA vegan mMoglichesesessesssssessesesssssscssssssssssssscsscsscsscossecsscsscsscoscoscccsscsscssce 6,00 €
Hausgemachter Frischkise mit Kichererbsen umhiillt und frittiert
Homemade cheese, coated with chickpea flour and deep fried

CHICKEN PAKORA .....uuuiiiiiiiittittiincinnnetteesscinsseeesssssssssssesesssssssssssssssssssns 6,00 €
Frittiertes Hahnchenfleisch mit Kichererbsenmehl umbhiillt mit Gewiirzen mariniert
Deep fried chunks of boneles chicken, marinated in spices and coated with chickpea flour

JHEENGA PAKORA .....cooiiiiiiittinnttinnieiitenniecnniecnecssnessssesssseesssssssssssssses 8,50 €

Frittierte Garnelen mit Kichererbsenmehl umhillt
Prawns deep fried with chickpea flour

VEGI SAMOSA 16001 110glichieeeeeesenneesessssseseesssssssssesssssssesssssessessssssssssssssssssssssssssassssssses 6,00 €
Kartoffeln, Erbsen, Cashewkerne und Gewtirze in Kichererbsenmehl

ausgebacken und mit Blatterteig umhiillt (2 Stiick)

Pastry of assarted vegetables, fried in chickpea batter (2 pieces)

GEMISCHTE PAKORA FUR ZWEI PERSONEN.........cccevvrrrerreererenenennnnne 12,00 €
Gemiise, Paneer und Hihnchenfleisch Pakora (fiir zwei Personen)
Vegetables, paneer and boneless chicken pieces (for two persons)
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SALATE

Dressing Auswahl: hausgemachtes Dressing oder Essig-Ol
Dressing Selection: homemade dressing or vinegar and oil

SALAT MASALA HOUSE .2 e eeeveteeeneteesneeseenenssaenens 13,90 €
Gemischter Salat mit gegrillten Garnelen, Mais, Kédse dazu Knoblauchbrot-Rolle
Mixed salad with grilled prawns, cheese and corn with garlic roll

G

SALAT NAMASTE ......uoiiiiiiiiitiiiiieteininneeccnneeescsnneecsssneees 12,50 €
Gemischter Salat mit gegrillten Hithnerbrustfiletstreifen, frischen Champignons,
Mais, Zwiebeln dazu Knoblauchbrot-Rolle | Mixed salad with grilled chicken

breast strips, fresh mushrooms, corn and onions with garlic roll

KLEINER GEMISCHTER SALAT ALS BEILAGE................... 6,00 €

small mixed salad as side dish

SALAT PUNJABI ... ttettcieeeeeneeeeeeetenneeseseseeeeeessssssssssssssessens 10,50 €
Gemischter Salat mit Seek Kebab (Frisch gehacktes Lammlfleisch), frische Mango,
Papadam (Brot aus Linsenmehl), Gurken, Tomaten dazu Knoblauchbrot-Rolle

Mixed salad with seek kebab (fresh minced lamb), fresh mango,

papadam (lentil bread), cucumber, tomatoes, garlic roll

G

SALAT JATIPURI .....uuuuiiiiiiiiniineeininetnssneecssneesssssneesssssneenes 10,50 €
Gemischter Salat mit Kichererbsen, hausgemachtem Kése, Kartoffeln, roten
Zwiebeln, Tomaten, Gurken, indischen Gewiirzen (Chat Masala) dazu
Knoblauchbrot-Rolle | Mixed salad with chickpeas, paneer (homemade cheese),
potatoes, red onions, cucumber, indian herbs (Chat Masala) with garlic roll

BEILAGEN

G0

140 KHEERA RAITA ......ccovuiiitiinitiiiiiiiitintecnneessnecsssnesssecsssnees 4,50 €

Joghurt mit Gurken fein gewiirzt
Yogurt with cucumber, delicately spiced

G,0

141 MIX RAITA .coiiiiiiiiiiiitinnnecnieccnecsnecsseessssesssssesssssssssaes 5,50 €

Joghurt mit Zwiebeln, Gurken und Tomaten fein gewtirzt
Yogurt with onions, cucumber, tomatoes and chilies, delicately spiced

142 MIX PICKLE $5...ueieeeeeeeeeeeeesesesesssessssssssssssssssssssssssssnsssssnsnsns 3,00 €

Eingelegtes Gemiise und Obst | Pickled vegetables and fruits
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BROTE | BREADS

Frisch gebackenes Fladenbrot aus dem Holzkohle-Lehmofen
Freshly baked Bread, from the Charcoal-Clay-Oven

PAPADAM vegan MOglich eesecscsscsccsccsccscsscsccsccscsscsscscccscscsoccsccscsscoscsscsces 3,00 €

Knuspriges Brot aus Linsenmehl mit 3 Dips
Two flatbreads made from Lentil flour with 3 Dips

TAND O ORI ROTI vegan moOglichesessecsccsccscoscsscsccsccscsscsscssssccscsscsccsscscse 3,50 €

Indisches Fladenbrot aus Volkornmehl | Flatbread made from wholemeal flour

NAAN vGegan MOZLCh coeseesecsscsscsscoscecsecsscsscsscosccssccsscsscsscosccssscsccsscsscsscccs 3,50 €
Indisches Fladenbrot aus Hefeteig | Indian flatbread made from yeast dough

GARLIC NAAN \gegan MOglichesssseeesssssccasesssscccssssccccssssscccascsscccccsscscccns 4,00 €
Indisches Fladenbrot mit Knoblauch Gewiirz
Indian flatbread flavoured with Garlic

CHILI NAAN vegan MOZliCh eeeecscscccscccsccssscccscecsccssccasscecscccsccccccccscccscane 3,50 €
Indisches Fladenbrot mit Chili Gewiirz | Flat Bread flavoured with Chili

PANEER NAAN \(/;egan T T P 4,50 €

Indisches Fladenbrot mit hausgemachten Kase geftillt
Indian flatbread filled with homemade cheese

MASALA NAAN Vegan misglich eeseessssscessssssesssssesssssssssassessssassassssasseses 4,50 €

indisches Fladenbrot gefiillt mit Kartoffeln, Zwiebein und hausgemachter Kése
Indian flatbread stuffed with potatoes, onions and homemade cheese

VEGGY NAAN \Gregan MOglichesessssescecsscsscsscsscecsccsscsscsscosccssccsscsscsscscccns 4,50 €
Indisches Fladenbrot gefiillt mit Gemiise | Flatbread filled with vegetables

P%a&%
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TANDOORI KHAJANA

Alle Gerichte werden mit Naan, Reis und Sof3e serviert
Tandoor is served with Naan Bread, Rice and Sauce

Hiihnerbruststiicke im Tandoor am Spief8 gegrillt
Chicken breast pieces grilled on a skewer in the tandoor

G,0

ACHARI CHICKEN TIKKA (GARLIC) TANDOORI §% ...... 18,00 €
Hiihnerbruststiicke mit Knoblauch im Tandoor am Spief} gegrillt, mit scharfer Sauce
Chicken breast pieces with garlic grilled on a skewer in the tandoor, with spicy sauce

Lammfleisch am Spief8 im Tandoor gegart
Lamb cooked on a skewer in the tandoor

Garnelen mariniert nach Art des Hauses und in Tandoor gegrillt
House special marinated prawns, grilled in the tandoor

Zusammenstellung aus versch. Tandoorspezialititen (Lamm, Hithnchen, Garnelen)
Variety of tandoor specialities (lamb, chicken, prawns)

PANEER TIKKA TANDOORI ng,ng M0Oglich esesssesssssssssssscsssccssscssscns 18,00 €
Hausgemachter frischer indischer Kése, Gemiise mariniert in
Joghurt und zahlreichen Gewiirzen, gegrillt

Homemade fresh indian cheese, vegetable and Indian spices, grilled in tandoor

G,0

SEEK KEBAB TANDOORI........cccttttrreeeereerereeennnnnneseeeeeenens 22,50 €
Frisch gehacktes Lammfleisch, gegrillt, zubereitet mit Knoblauch, Tomaten,

Ingwer und Koriander | Fresh minced lamb, grilled with garlic, tomatoes,

ginger and koriander

CHICKEN HARYALI MALAJ TIKKA .....cccoceeeveiiireerineinnnees 19,50 €
Zartes mariniertes Hithnerfleisch gegrillt in Spinat, Minze und Koriandersof3e
Grilled chicken in a spinach, mint and koriander sauce

MALAI SOYA CHAAP TIKKA......cccoveervtiriniinrecineennnneicnnees 21,00 €

Zarte Sojawurst, mariniert in einer Joghurt-Sahne und gegrillt im Lehmofen

Soja sausage, marinaded in yoghurt cream and grilled in a clay oven




SPEZIALITATEN VOM HUHN

Alle Gerichte werden mit Basmati Reis serviert | All Dishes served with Basmati Rice

190 CHICKEN KORMA I05...uoeiteteeeresseesseseesessessessssessssassessessssessasasnens 15,00 €
Ein mildes Hahnchencurry, gekocht in einer Sauce aus Sahne mit Mandeln, Koksonuss
und feinen Gewiirzen (sehr mild) | Extra mild chicken curry in a tasty curry sauce
made of cream, almonds, coconut and delicate spices (very mild)

191 BUTTER CHICKEN .....iiiiiiiiiiiniiiiiieecsinneecsssneesscsseesssssseessns 15,00 €
Gegrilltes Hahnchenfleisch in einer cremigen Sauce aus Sahne, Cashewkernen,
Curry und Tomaten Grilled Chicken fillet simmered in a delicate curry-cream-sauce
with tomatoes

192 CHICKEN MANGO. . ....ocietieeeererenreessesesssseessesessssesessesssssssssssesesnns 15,00 €
Hahnchenfleisch in Mangocurrysauce | Chicken fillet in mango-curry-sauce

193 CHICKEN MALAI MASALA......couvviiiitiinitteicnineeincneeccsssneeeens 15,00 €
Héhnchenbrustfilet in Sahne mit schwarzem Pfeffer und gemahlenen Gewiirzen
Chicken breast fillet in cream with black pepper and ground spice

194 CHICKEN CURRY l...iiiiiiiiiiiiiineiininecisinneesssssneesssssseesssssseessns 14,50 €
Hahnchenfleisch in einer milden Currysauce | Chicken fillet in a mild curry sauce

195 CHICKEN KARAHI LS ouuuiiiiiiiiiiiinieiiiieecninneecessneececssneeccssseecens 15,00 €
Héhnchenfleisch mit Zwiebeln, Paprika, Ingwer, Knoblauch, Tomaten mit gemahlenen
Gewiirzen gekocht | Chicken fillet with onions, pepper pods, chilies, ginger, garlic,
tomatoes, cooked with ground spices

196 CHICKEN TIKKA MASALA Zi...uovoieieneereenenreeenesneseesessesassessssaenens 15,00 €
Héhnchenfleisch gegrillt in einer kostlich orientalisch gewiirzten Sauce mit
griinen Kriutern | Chicken fillet grilled in a delicious sauce, skifully seasoned
with green orientat herbs

197 CHICKEN PALAK Sluuiiiiiiiiiitiiiiineeiiineecnineecsssneeesssseecssssseeesns 15,00 €
Héhnchenfleisch zubereitet mit gerdsteten Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch, Gewiirzen
und Spinat nach nordindischer Art | Chicken fillet prepared with roasted onions,
ginger, garlic, spices and spinach, north Indian style

198 CHICKEN NILGIRI Y ....oorimmmmmnnsnisssnsnnssssssssssssssssssssssssssssssnes 15,00 €

Héhnchenfleisch mit Spinat, Kokosmilch, Minze und Currysauce
Chicken fillet with spinach, coconut milk, mint and curry
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200

201

202

203

CHILI CHICKEN ¥ ..o couoiunnirinnsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssees 15,00 €
Hihnchenfleisch mit frischen Paprika, Peperoni und Zweibeln in siif3-scharfer Sauce
Chicken fillet with fresh pepper pods, chilies and onions in a sweet-hot-sauce

G,0,Z

CHICKEN VINDALOO ¥...iiiiirtiiinnnneinnsnneeninnneecsnnneeecsseeessssseeees 15,00 €
Hihnchenfleisch mit Kartoffeln in einer sehr scharfen Currysauce
Chicken fillet with potatoes in a very hot cury sauce

Hihnchenfleisch mit Curry in einer pikanten Sauce, Kokosmilch mit Champignons
Chicken fillet prepared in a spicy curry sauce with champignons

CHICKEN JALFREZI ¥ $lviiiiiiiinittnsieensnecsssesssseessssesssssessnnes 15,00 €
Hahnchenfleisch mit frisch gemahlenen Gewiirzen mariniert, mit frischen Tomaten,
Zwiebeln und griinen Chili gebraten | Tender chicken pieces, marinated with fresh ground
spices and sauted with tomatoes, green chili and onions

CHICKEN DHANSAK 5.5 eteteeerereerensesseseesessessesessessessssessessesessens 15,00 €
Hihnchenfleisch zubereitet in einer ausgefallenen Kombination aus Linsen, Gewiirzen
und einer mittelscharfen Curry Sauce | Chicken prepared in a fancy combination

of lentils, spices and a medium hot curry sauce




VEGETARISCHE SPEZIALITATEN

Alle Gerichte werden mit Basmati Reis serviert | All Dishes served with Basmati Rice
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MIX VEGETABLES 1001 16l esssssssssssssssssssssssssssasssssssssssssssssssssssssssanes 13,50 €
Frisches Gemiise zubereitet mit frischem Koriander und erlesenen Gewiirzen

nach nordindischer Art | Fresh vegetables prepared with fresh coriander and

selected spices, north indian style

TARKA DAL %’Eﬂn MOGliCh eeseeesssecssseessseesssscsssscsssccsssccsssscsssscessccssscccsssccsscces 13,50 €
Gelbe Linsen zubereitet mit gerdstetten Zwiebeln und Knoblauch
Lentils prepared with roasted onions an garlic

GEMUSE KORMA egan nsglich susesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssasssssssssses 14,50 €
Frisches Gemiise gekocht in einer schmackhaften Sauce aus Mandeln, Kokosnuss

und feinen Gewiirzen (sehr mild) | Fresh vegetables cooked in a tasty sauce

of almonds, coconut an delicate spices (very mild)

ALOO CHANA MASALA ?‘2‘2{1;1 MUZIICH eeseeesssesssssssssssccssssssssscccccssssssscccccss 13,50 €
Kartoffeln und Kichererbsen in Curry mit frischen Tomaten und Ingwer
Potatoes and chickpeas in curry with fresh tomatoes and ginger

PALAK PANEER 70011 116glich susesssssssssssssasesesesesessssssssssasssssssssssssssssaseseses 15,00 €
Hausgemachter Kise nach traditionellem Rezept, geschmort mit Spinat und

feinen Gewiirzen | Homemade cheese according to a traditional recipe, braised

with spinach and fine spices

KARAHI PANEER 7:iar: r16glichaeesssessssssssssssessssssssssassssassssssssasssassssssssasesns 15,00 €
Hausgemachter Kése gebraten mit Zwiebeln, Knoblauch, Paprika, Peperoni,

Ingwer, Tomaten, frischen Krautern und gemahlenen Gewiirzen

Homemade cheese fried with onions, garlic, peppers, chili peppers, ginger,

tomatoes, fresh herbs and ground spices

CHILI PANEER S (2 rhesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssens 15,00 €
Hausgemachter Kase mit frischen Chilis, Paprika, Zwiebeln, Gewiirzen in

stifl-scharfer Sauce | Homemade cheese with fresh chilies, peppers, onions,

spices in sweet and spicy sauce
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PANEER MALAI MASALA Uit rglichassessssessssesssessssesessessssesesssesaseses 15,00 €
Hausgemachter Kése in einer cremigen Sauce aus Sahne, Kokosmilch, Mandeln,

in Cashewnuss-Sauce | Homemade cheese in a cremy Sauce of cream, coconut,
almonds, cashewnut-sauce

BHINDI MASALA it 116lich aussassssssssesesesesesasesessssssssssssssssssasssssasassseses 15,00 €
Frisches Okragemiise, Ingwer, Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten, frischen Krautern

und gemahlenen Gewiirzen | Fresh okra pads simmered in a mild curry sauce

with tomatoes, ginger, onions and spices

MANCHURIAN VEG. CHILI ¥ e 14,50 €
Gemiisebéllchen mit Paprika, Peperoni, mit roten Zwiebel an scharfe

Soja-Chili-Sauce | Vegetable dumplings with pepper pods, chili with red onions

in hot soya-chili-sauce

PANNER BUTTER MASALA %gm 1MGGliCh eeeeseecsecsssssssssssssssssssssscsscccccccce 15,00 €
Hausgemachter Kédse mit Tomaten, Sahne in Butter-Masala-Sauce
Hornemade cheese with tomatoes, cream in butter-masala-sauce
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SPEZIALITATEN VOM LAMM
LAMB SPECIALS

Alle Gerichte werden mit Basmati Reis serviert | All Dishes served with Basmati Rice

Lammfleisch in einer milden Currysauce
Lamb pieces in a mild curry sauce

Ein besonderes mildes Lammcurry, gekocht in einer schmackhaften Sauce
aus Sahne mit Mandeln, Kokosnuss und feinen Gewlirzen (sehr mild)
Extre mild Lamb curry cooked in a tasty curry sauce, made of cream,
almonds, coconut and delicate spices (very mild)

Lammlfleisch gebraten mit Zweibeln, Paprika, Ingwer, Tomaten,
frischen Krautern und gerahlenen Gewiirzen | Lamb pieces fried with onions,
pepper pods, chilies, ginger, tomatoes, fresh herbs and ground spices

Lammlfleisch gegrillt in einer kostlich orientalisch gewtiirzten Sauce mit Krautern
Lamb pieces grilled in a delicious sauce, Skifully seasoned with oriental Herbs

Lammfleisch zubereitet mit gerosteten Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer und
Spinat, nach nordindischer Art

Lamb pieces prepared with rostead onions, garlic, ginger and

spinach, north indian style

LAMM MADRAS §5.00..cooviieniinncsinsssssnssssssssssssssssssssssssanens 16,50 €
Lammlfleisch in einer pikanten Currysauce mit Kokosmilch und

frischen Champignons

Lamb pieces prepared in a spicy curry sauce with champignons

Lammfleisch mit Kartoffeln in einer scharfen Currysauce
Lamb pieces with potatoes in a hot curry Sauce

LAMM DHANSAK 5.0 eveeeeeetereeeeeessessseeessssesssesessssssssssens 17,00 €
Lammfleisch zubereitet in einer ausgefallenen Kombination aus Linsen,

Gewtirzen und einer mittelscharfen Curry Sauce

Lamb prepared in an unusual combination of lentils,

spices and a medium hot curry sauce




ENTEN-SPEZIALITATEN
DUCK SPECIALS

Alle Gerichte werden mit Basmati Reis serviert | All Dishes served with Basmati Rice

170 ENTE KORMA Gh..uccuiiriiiiiiininennnineinessscssenssessscsesssessasssssssssns 17,50 €
Knusprige Ente gekocht in Sahne-Sauce, Mandlen, Kokosnuss, Gewiirzen (sehr mild)
Extra mild cruncy duck, cooked in a tasty curry sauce, skil fully seasoned,
with green oriental herbs

171  ENTE BUTTER Gl.....uuconeiiiiiiieiniiieenneisncnnecnecsssesssesssesssessee 17,50 €
Knusprige Ente in einer cremigen Sauce aus Sahne, Cashewkernen,
Curry und Tomaten
Grilled cruncy duck fillet simmered in a delicate curry sauce with tomatoes

172 ENTE MANGO . neeiceiinnencneinnincnecssesssecsssesssesssssssssssssssssesssee 17,50 €
Knusprige Ente in frischer Mango-Safran-Cashew-Sauce
Cruncy duck in mango-saftron-cashew-sauce

| IZC TR D\ N D (2N 2TV O 17,00 €
Knusprige Ente mit Zwiebeln, Paprika, Ingwer, Knoblauch und Tomaten
mit gemahlenen Gewiirzen gekocht
Cruncy duck fillet with onions, pepper pods, chilies, ginger, garlic and Ttomatoes

174  ENTE MASALA Zio.ooeeeeeeeeeseeseseseesesesessssssssssssssssssssssssasasasasass 17,00 €
Knusprige Ente in einer kostlichen orientalisch gewiirzten Sauce mit
griinen Krautern | Cruncy duck fillet, grilled in a delicious sauce,
skilfully seasoned with green oriental herbs

175 ENTE PALAK l....cucouriiierinisnnesissnsesissssssssssssssssssssssssssssssssnsas 17,00 €
Knusprige Ente mit gerdsteten Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch, Gewiirzen
und Spinat nach nordindischer Art
Cruncy duck fillet prepared with roasted onions, ginger, garlic,
spices and spinach, north indian style

176 ENTE SABJL....ccuceiirirrrrninnnenneninnennnsnensnesnnssessesssessasssessnesseesss 17,00 €
Knusprige Ente mit frischen Gemiise und Gewiirzen
Cruncy duck fillet fresh gegetables and spices

177 ENTE DHANSAK Y .llceevrrrsssmmnssssnsssssssssssssssmsssssssssssssssssess 17,00 €
Knusprige Ente in einer ausgefallenen Kombination aus Linsen, Gewiirzen
und einer mittelscharfen Currysauce
Cruncy duck fillet prepared in an extradionary combination
of lentils, spices and medium hot curry sauce

178  ENTE VINDALOO 55 2X..oouvveeeerveessseesssssesssssssssssssssssssssasesssans 17,00 €

Knusprige Ente mit Kartoffeln in einer scharfen Currysauce
Cruncy duck fillet with potatoes in a hot curry sauce

Sie konnen jedes Gericht mild, leicht, scharf, mittelschaft, scharf oder sehr scharf bestellen.

You can order any dish mild, slightly-spicy, medium-spicy, spicy or very spicy (Indian Style)




GARNELEN

Alle Gerichte werden mit Basmati Reis serviert | All Dishes served with Basmati Rice
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Garnelen gekocht in einer schmackhaften Sauce aus Sahne, Mandeln, Kokosnuss und
feinen Gewiirzen (sehr mild) | Prawns cooked in a tasty curry sauce, made of cream,
almonds, coconut and delicate spices (very mild)

Garnelen in frischer Mango-Safran-Cashew-Sauce
Prawns in mango-saftron-cashew-sauce

JHEENGA BUTTER......coouiiitiiitiiiiiniteenneecnneesnnecsseesssseeenne 16,50 €
Garnelen in einer cremigen Sauce aus Sahne, Cashewkerne, Curry und Tomaten-Sauce
Prawns with cashew in adelicate curry-cream-sauce with tomatoes

Garnelen in einer kistlich orientalisch gewiirzten Sauce mit griinen Krautern
Shrimp in a delicious ariental spices, with green herbs sauce

Garnelen mit Paprika, Peperoni, Ingwer, Knoblauch, Zwiebeln, frischen Krautern
und gemahlenen Gewiirzen | Prawns with pepper pods, chilies, ginger, garlic,
onions, fresh herbs, ground spices

O,N,Z

JHEENGA VINDALOO $Y..cuiiiiinniennensnnnsnensnensnesssesssncsssessseessnenes 17,50 €
Garnelen mit Kartoffeln in einer Currysauce
Prowns with potatoes in a hot curry sauce

O,N

JHEENGA MADRAS 55 .ll.......covvvrrrrssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnsess 17,50 €
Garnelen in einer pikanten Currysauce mit Koksmilch und Champignons
Prawns prepared in a spicy curry sauce with champignons

JHEENGA CHILLI Y ... ceuuueeeeeeeereeeereeeecccceeeessssesssssossesssssssssssssssssssssne 18,00 €
Garnelen mit Paprika, Zwiebeln in einer siif3-sauber-scharfer Sauce
Prawns with peppers, onions in a sweet, clean and spicy sauce




BIRYANI REIS | RICE

Mit gebratenem Basmati-Reis, Rosinen, Mandeln, Rostzwiebeln und speziellen

Gewiirzmischungen. Dazu wird wahlweise Currysauce oder Gurken-Raita serviert.

With fried basmati rice, raisins, almonds, roasted onions and special spice blends.

Served with either curry sauce or cucumber raita.

235 CHICKEN BIRYANI S iiiieeeeeeeeeeeseeseesessessessaessesnssnsssessenns 14,50 €
Reis mit Hahnchenfleisch | Rice with chicken
236 LAMM BIRYANI i.ceeiieiiiieiinnenenenessassssessnsssnssssssssssssnsesses 15,50 €
Reis mit Lammfleisch | Rice with lamb
238  GEMUSE BIRYANI (i 1l sunesranessaessnsssssesssssssasassassssssssssssasasses 13,90 €
Reis mit versch. Gemiise | Rice with vegetables
238
160 MASALA DOSA 1egar MOZliCH eeesssesssscssscssscssscscssscasscssscsssscssscassccssccscscee 13,90 €
Crepes aus Reis und Linsenmehl, gefiillt mit Kartoffeln, Zwiebeln, Senfkorner,
Curryblatter, fein gewlirzt, mit Sambar mit Kokosnuss-Koriander-Chutneys
und Dal-Chutney | Crepes made of rice and lentil flour, filled with potatoes,
onions, mustard seeds, curry leaves, finely spiced, with sambar. With coconut
coriander chutneys and dal chutney
161 CHICKEN-MASALA-DOSA ...iiiitiiiinttiicneecninneeccsssneececnns 14,50 €

Crepes aus Reis und Linsenmehl gefiillt mit Hahnchen, Kartoffeln, Zwiebeln,
Senfkérnern, Curryblittern, fein gewiirzt, Sambar. Mit Kokosnuss-Koriander-
Chutneys und Dal-Chutney | Crepes of rice and lentil flour with chicken, filled
with potatoes, onions, mustard seeds, curry leaves, finely spiced, sambar.

With coconut coriander chutneys and dal chutney



240

241

250

251

252

253

254

FUR UNSERE KLEINEN GASTE

POMMES ... rtereintnnentininnnsnessssesssssasssssssssssssssssssssssssssness 5,50 €

Pommes Frites | French fries

CHICKEN NUGGETS MIT POMMES........ccccvrurrensuessursanssucsaessnees 8,50 €
Héahnchennuggets mit Pommes Frites
Chicken nuggets with french fries

DESSERTS

G,H,6

MANGO PARADISE .....cuuirirrenrnsnnnennnsnessnesansssesssssansssssssssassasssnes 4,50 €

Hausgemachte Mangocreme mit Sahne
Homemade mango cream

Hausgemachter siifer Reispudding mit Mandeln und Kardamom
Homemode sweet rice pudding with almonds and cardamom

G,H,6

GULAB JAMUN.....cuuiiiiiisrinsenisnncsseisssccssessssscsssssssssssesssssssssssessssssses 4,50 €
Blittchen aus Milch und Quark in Honig gebacken
Balls made from milk and cheese baked honey

GH

RASMALAL .....couirrinirninrnninnennnsnnnnessnsssnsnsssssssesssssssssnesssssassssssnes 6,00 €
Indisches Dessert aus Hiittenkase mit Safran, Milch und garniert mit Pistazien

Indian dessert made from cottage cheese with saffron, milk and garnished

with pistachios

MANGO KULFI ......uuciuinrennensnennnsnnnsnessenssessacssnsssessasssssssssssssassssssses 6,00 €

hausgemachtes Mangoeis | homemade mango ice




LUNCH MENU

Telefonische Reservierung moglich!

Montag - Freitag 11.00 Uhr - 14.00 Uhr (aufler an Feiertagen)
Alle Gerichte werden mit Reis und kleinem Salat serviert.
All dishes are served with rice and a small salad.

HAHNCHEN-SPEZIALITATEN

G

400 METHI MALAI CHICKEN.....cccivntiinuiinsnenisnenineinsnecnseesineissseesseessssssssses 10.50 €

Hihnchenbrustfilet in Sahne mit schwarzem Pfeffer und gemahlenen Gewiirzen

Chicken breast fillet in cream with black pepper and ground spice
G

%13 U O] 5 § £0] X0 20V G181 23 2 4 10.50 €
Siidindische Currysauce, Curryblatter, Kokosnussmilch, Koriander, Ingwer, hausgemahlene Gewiirze
South Indian curry sauce, curry leaves, coconut milk, coriander, ginger, home-ground spices
G

402 SAAG CHICKEN ....uuuiiiiiiniiiiiinneiiinneeesssnuneessssseesssssseessssssessssssssesssssasssssssssses 10.50 €
Hihnchenfleisch zubereitet mit gerosteten Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch, Gewiirzen
und Spinat nach nordindischer Art

Chicken fillet prepared with roasted onions, ginger, garlic, spices and spinach, North Indian Style
G

403 PUNJABI KADAI CHICKEN......cccoivnttiirinnreinisneecnissnneicsssnneesssssecssssseesssssanes 10.50 €
Hihnchenfleisch mit Zwiebeln, Paprika, Ingwer, Knoblauch und Tomaten mit gemahlenen
Gewiirzen gekocht | Chicken fillet with onions, pepper pods, chilies, ginger, garlic

and tomatoes, cooked with ground spices
G

404 CHICKEN JALFREZLI .......cccoiiinuiiiiinniiiiiueteiiineecsisnneessssneeesssseessssssesssssseses 10.50 €
Hihnerfleischstiicke mit frisch gemahlenen Gewiirzen mariniert und mit frischen Tomaten,
Zwiebeln und griinem Chili gebraten | Tender chicken pieces marinated with fresh ground

spices and sauted with tomatoes, green chilli and onions
G H

405 CHICKEN KORMA .. ...coooviiiiiiiiniiiininintisintssnsssssseessssesssssssssssssssssssssssssssees 10.50 €
Ein besonders mildes Hahnchencurry, gekocht in einer Sauce aus Sahne mit Mandeln,
Kokosnuss und feinen Gewiirzen (sehr mild) | Extra mild chicken curry cooked in a tasty

curry sauce made of cream, almonds, coconut and delicate spices (very mild)
G

406 MASALA-CHICKEN WRAP ....cccovviiiiniiiiiiinnieininnieicnnnnecnmmiecsssseessseees 10.50 €

Eingelegtes mariniertes Hithnerfleisch mit Gemiise, Hausdressing dazu mit Pommes und kleiner Salat
Pickled marinated chicken with vegetables and house dressing served with fries and small salad

BIRYANI REIS

Mit gebratenem Basmati-Reis, Rosinen, Mandeln, Réstzwiebeln und speziellen Gewiirzmischungen.
Dazu wird wahlweise Currysauce oder Gurken-Raita serviert.

All Biryani dishes are prepared with fried Basmati rice, raisins, almonds roasted onions and special
varities of spices. Additionally we serve curry sauce or cucumber yoghurt.

408 VEGGIE-BIRYANI ggnm 1M0gliCh eeseeesesesssesssssssscssscasscsssccsssccssccssccssscccsccssccssccsssccssces 10.00 €

Mit hausgemachtem Kise| with homemade cheese



LUNCH MENU

Telefonische Reservierung moglich!

Montag - Freitag 11.00 Uhr - 14.00 Uhr (auf3er an Feiertagen)
Alle Gerichte werden mit Reis und kleinem Salat serviert.
All dishes are served with rice and a small salad.

LAMM-SPEZIALITATEN

410

411

Traditionelles Kadai mit Paprika und Zwiebeln, indischen Krautern und Gewiirzen

Traditional Kadai with onions and peppers and indian herbs & spices
G

LAMME-CURRY ...ccovvtiiitiininiininiiniiiiniieiniieinieismieimeesmmeissesmseessesmsssssses 11.00 €

Lammfleisch in einer milden Currysauce | Lamb pieces in a mild curry sauce

VEGETARISCHE SPEZIALITATEN

415

416

417

418

419

420

421

422

MATTER PANEER ALQ 5igan miglich cesesesesessesesesesesessesesesesesassssesssesesssssesssesessnsane 10.00 €
Griine Erbsen, mit hausgemachtem Kise, Kartoffeln, Zwiebeln, Tomaten und Currysauce
Green peas with homemade cheese, potatoes, onions, tomatoes and curry sauce

PANEER METHI MALAIT S nilich cneevssssesnssssssssssssssssssssssssssnsssssssssssssssnsesess 10.00 €
hausgemachtem Kiase mit Cashew-Kardamom-Sauce mit Lorbeerblatt-Teak und Kastori Methi
homemade cheese with cashew cardamom sauce with bay leaf teak and kastori methi

AN ATKOL AN IR 2 oot R 10.00 €
Hausgemachter Kése nach traditionellem Rezept, geschmort mit Spinat und feinen Gewiirzen
Homemade traditional cheese, pot-roasted with spinach and delicate spices

SOJA CHAP MASALA (g niglich uneevsnsssssessssesssssssssssnssssssssssssssssssssssssssssssssssnses 10.00 €
Ballchen aus Sojabohnen in Zwiebel-Tomaten-Masala-Sofle mit indischem Gewiirz
Soybean balls in onion-tomato-masala sauce with Indian spices

VEGGIE MIX E'}cgan MOGlICH eeeseeessscssscsssscssscassccssccssscscsccssccssccasscccsccssccssscccsccssccsscccns 10.00 €
Frisches Gemiise, zubereitet mit frischem Koriander und Gewiirzen, nach nordindischer Art
Fresh vegetables prepared with fresh coriander and spices, North Indian Style

VEGGIE-KORMA (it miglich esevesssesssessssssssssesssessssssssssssssssssssssssassssssssssssssssssssees 10.00 €
Frisches Gemiise in einer leckeren Sauce aus Mandeln, Cashewkernen, Kokosnuss

und feinen Gewiirzen (sehr mild) gekocht

Fresh vegetables cookedi n a tasty sauce of almond, cashew, coconut and delicate spices (very mild)

CHANA MASALA «ggan M0OglicHesesassssssessssssssscasssssscesssssssccssssssccscssssccccscsscccccsssscccsns 10.00 €
Kichererbsen zubereitet mit Kartoffeln, frischen Gewiirzen und Krautern
Chickpeas and potatoes cocked with a variety of spices and herbs

VEGGIE WRAP Sgun MOGliCh seeeeessssssessssssssscssssscesscssssccsssssscccscssssccsccsssccccsscsccccssssce 10.00 €
Gebratenes Gemiise im Wrap gerollt, mit Pommes und kleiner Salat
Fried vegetables rolled in a wrap, with fries and small salad



ALLERGENE:

A - glutenhaltiges Getreide // B - Krebstiere // C - Eier // D - Fisch // E - Cahew E102, E122, E129 // F - Soja //
G - Milch und Milchprodukte einschl. Laktose // H - Schalenfriichte // I - Sellerie // ] - Senf// K - Sesamsamen //
L - Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/1//

M - Lupine // N - Weichtiere

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. und Service | Stand 04.2023
Wir iibernehmen keine Haftung fiir die Kennzeichnung von Lebensmitteln mit Zusatzstoften
und Allergenen.

Wenn Sie Fragen haben, wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal



